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/ I \ Pruzanje najbolje usluge nasim kupcima
i klijentima je uvek u nasem fokusu.
Zahvaljuju¢i dve decenije iskustva, postal
smo organizacija koja se vodi potrebama
potroSaca, razvijajudi proizvode
sa dodatnom vrednoséu. Efikasna
organizacija i kontinuirane inovacije su nasi
kljuéni pokretadi koji nas Cine drugacijim.
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Zivot zasluzuje da bude laksi. Zato smo tu
da pruzimo prakti¢ne solucije za zdravu
ishranu, omogucujuci da svoje vreme
saCuvate za ono $to vam istinski znaci.

VREDNOSTI @K

Tradicionalne porodi¢ne vrednosti su
utkane u nasu kompaniju od trenutka
njenog osnivanja. Porodice zasluzuju vise
vremena koje c¢e provoditi zajedno, a nas
primarni cilj je da im u tome pomognemo
omogucujudi im da uzivaju u prirodnim i
prakti¢nim proizvodima.
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PAKOVANA
RIBA 35

Nasa pakovanija sa
modifikovanom atmosferom
(MAP) produzavaiju rok
trajanja kvalitetnih ribljih
proizvoda, istovremeno
Cuvajuci prirodnu svezinu

na niskim temperaturama.

Ociséen brancin
Dicentrarchus labrax

Tezina: 300-400 g

2 komada u pakovanju
12 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana

Ociséena orada

Sparus Aurata

Tezina: 300-400 g

2 komada u pakovanju
12 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana

Hobotnica

Octopus vulgaris

Tezina: 600-1000 g

1 komad u pakovanju

12 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana

Tuna steak

Tunnus albacares

Tezina: 400 g

2 komada u pakovanju
16 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana

Ocisc¢ena lignja
Loligo gahi

Tezina: 400 g

16 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana
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Kuvani
gambori

Panaeus vannamei

Tezina: 400 g

16 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana

Kraci
dzinovske
lignje

Dosidicus gigas

Tezina: 500 g

16 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana

Ociséena kalifornijska
pastrmka

Oncorhynchus mykiss

2 komada u pakovaniju

Tezina: prosec¢no 600 g po pakovanju
9 pakovanja po kartonu

40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 dana

Fileti pastrmke -
crveno meso

Oncorhynchus mykiss

1-2 komada u pakovanju

Tezina: prosecno 300 g po pakovanju

15 pakovanja po kartonu
40 kartona po paleti
Rok upotrebe: 12 dana
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Tuna odrezak/steak
Tunnus albacares

Bez kostiju, koze i krvotoka.

Odrezak 300 - 400 g
Prosecna tezina kartona: 5 kg
Vakuum pakovanje: 300 gr
17 kutija po kartonu

40 kartona po paleti

Rok upotrebe: 12 meseci

Dagnje

Muytilus galloprovincialis

Koli¢ina: 200-300, 300-500 kom/kg

Tezina pakovanja: 350 g
Karton 7 kg

35 kartona po paleti

Rok upotrebe: 18 meseci
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Ociséena lignja
(telo i kraci)
Loligo gahi

Vakuum pakovanje: 300 g
17 kutija po kartonu
40 kartona po paleti
Rok upotrebe: 24 meseca

Gambori
Solenocera Melantho (PUD)

Koli¢ina: 30-50, 50-70 ili 70-100 kom/Ib

Tezina pakovanja: 350 g
Karton 7 kg

35 kartona po paleti

Rok upotrebe: 18 meseci

Plodovi mora

Sastav: meso dagnji 30%,
gambori 30%, surimi 20%,
dzinovska lignja 10%,
lignja 10%.

Tezina pakovanja: 350 g
Karton 7 kg

35 kartona po paleti

Rok upotrebe: 18 meseci

Panirani riblji stapici

Oblikovani, pohovani i prethodno przeni riblji Stapici.

Kutija: 250 g

Karton 4 kg

50 kartona po paleti

Rok upotrebe: 18 meseci
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U skladu sa zahtevima nasih

kupaca, nudimo i veliki izbor IQF |
vakuum ambalaze, kao i ambalaze

namenjene robnim markama.
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Panirani oslié¢

Hrskavo panirani riblji fileti sa
sosom od sira. Prethodno przeni
i brzo smrznuti.

Kutija 220 g

Karton 2.2 kg

60 kartona po paleti

Rok upotrebe: 18 meseci

Panirani surimi sa ukusom
krabe i pravim kljestima.

Imitacija oblika
kljesta krabe,
40% surimi u sastavu.

Kutija 250 g (sadrzi 8 komada)

Karton 10 kg G
45 kartona po paleti

Rok upotrebe: 18 meseci
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Cela i ociséena
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Sirok asortiman sveze i smrznute ribe, proizvoda od
ribe, “private labeled” ili “white labeled” proizvoda,
dostupan je u svim koli¢inama, kao i vakuum
i MAP pakovanjima.
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Panirano, punjeno
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riba Steak i fileti i aromatizovano Dimljeno
Osli¢ Tuna Razli¢iti oblici Filet pastrmke
Skusa Losos Sir Skusa
Papalina Kalifornijska Spanac¢ Filet skuse
Skarpina pastrmka Sos od belog Losos
Kalifornijska Kalifornijska luka Filet lososa
astrmka crvend
P pastrmka Filet Sarana
Kalifornijska =
Saran
crvena
pastrmka Orada
Saran Brancin
Orada Pangasius
Brancin filet




USKORO

Sporo kuvana marinirana pastrmka, skusa, sSkampi i morski
plodovi sa izuzetnom mekocom, intenzivnim ukusom i rokom
upotrebe od 30 dana.

Idealan nacin da uzivate u ukusnom obroku pripremljenom
za sve koji vode rac¢una o zdravoj i balansiranoj ishrani.
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5@ Put stvaranja vrednosti
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Ribnjaci, reke, okeani i mora Efikasan transport

Svez ulov se svakodnevno
prevozi u sigurnim uslovima

Ribu gajimo u nasim ribnjacima -
ili je lovimo u njenom prirodnom okruzenju

I | R
—— R Pouzdana distribucija -
Riba stize u nas pogon za proizvodnju i preradu.
j[Fme] Pogen 20 proyagniy e
. iR,
Nase ribarnice Y T
Sveze, spremno za pripremu. e —N 2"
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Restorani i hoteli

Asortiman u trgovinama

Sveza i smrznuta riba
i proizvodi od ribe.

Asortiman proizvoda
namenijenin HORECA sektoru
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Palmira Toljatija 5, Belgrade, Serbia.
¢ (O +381 63 308 544; +381 69 267 68 13;
office@tropic.rs; www.tropic.rs;



